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Gratin de chou-fleur
Emmental
Fruit de saison

Brebis créeme
Fruit de saison

Salade de mais/tomates”
Pilon de poulet
Pommes de terre rosti
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Ve ©O
<@ Du 02.09 au 18.10.2024
Du 02 au 06.09.24
X . Macédoine de légumes en salade
’ S .Taboulé Boulette d’agneau fagon tajine
} Croustillant au fromage -

Salade Iceberg
Chili con carne ©
Tomme Blanche

Mousse vanille

et

Ra.dls beurrs Carott'es rapées” . salade de lentilles/Féta * * Salade de bet'terayes :
M Roti de veau™ Steak haché de beeuf au jus R ) = Steak haché au jus
avioli au Tofu/Basilic/Sauce
Haricots verts Haricots beurre bt Pommes de terre persillées
- Kiri Emmental” .- Yaourt nature’
Liégeois vanille Créme dessert Eruit®* Fruit de saison
Tomate basilic
. * % ;
- ':)t' ‘de e Champignons a la Grecque ) Coleslaw o Taboulé
{5 gm % aricots verts Padlla® Sauté de beeuf aux olives Cordon bleu
"\’;‘? Dos de colin aux amandes " Yaourt nature® Ebly Haricots plats/oignons
T Epinards 2 la créme e Comté Cantal frais
Camembert Compote Pommes/Abricots Compote
Mousse au Chocolat
Ktelon Salade verte Pois chiche 2 la libanaise™ Salade
£ /M Boeuf bourguignon ™ Chipolatas grillées verte/mais/Emmental/croutons”
J ewdi % u:::::‘i ueirrgi: & Purée Chou-fleur en gratin” Tortellini Ricotta/Epinards - sauce
Tarte auxq S Samos Gouda tomate/Parmesan”
P Flan vanille/caramel Donut’s Petit suisse
Mousse chocolat
o . Terrine de campagne
Vienu BIO ‘e Terrine de légumes
* W‘M Sekion il Qu nelle‘:o: :;0 :c:tr::te en gratin Filet cie- okt Fave e cabgllz:g* S
= ) o e i
> Spaghest! holognalss Riz Epinarced ln cr:éme Purée de courgettes
Yaourt nature " Tomme noire
i Salade de fruits frais” o
Compote Mousse au citron Fruit de saison

Fait maison * io
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Se 3 Du 02.09 au 18.10.2024 Brbad

Du 30.09 au 06.10.24

Salade de riz au thon *
Longe de porc a la moutarde

Menu bio végétarien Indien e

Terrine de légumes

Carottes rapées & l'indienne Rougail saucisse
Choux de Bruxelies Dalh de lentilles Riz Créole
Cantalou Riz Basmati Fruit *
Fruit - Yaourt nature
Mangue au sirop
. Menu végétarien et bio

Menu italien l li A

% % Carottes rapées / Vinaigrette * Cﬂfgﬁes' e':Pé,es

Raviolis en gratm Tomate Mozzarella Ha,,:::s v:,ts "

. Tome de Savoie /IGP Spaghettis Carbonara /fromage rapé g
; Mousse au chocolat Tiramisu Tarte au chocolat *

Menu Américain

Terrine de campagne Salade d'endives a la Grenobloise
Q Paupiette de volaille roti de veau
(g %wn& Gra?in de courge Saﬁ:;bcﬂge:lraw P“é“?n‘:?,':g;'"‘”
> : ai ulin
3 Petit suisse Cikos Créme dessert
Fruit - Cheddar
Donuts
Salade de lentille a 'échalotte Menu Grecque So= Concombre s Buld
Spaghetti au saumon Gratin de pates au jambon
Yaourt nature - Salade Grecque Brie de Meaux AOP/ AOC
Fruit - Boulette sauce tomate/cumin Fruif de:saison
Courgette/aubergine
Yaourt Grecque

Gateau de semoule 4 la fleur d'oranger

Menu vegétarien

Salade Courgette / Feta
Risotto de Camargue /GP aux champignons

Dent du chat
Compote

Menu Chinois -

Salade de Choux chinois
Wok de légume et poisson sauce soja
Yaourt coco
Banane

Menu Végétarien

Chou-fleur & l'talienne
Quennelle de brochet

riz
Edam
Raisin




